
LA CARTE  

OUVERT 7J/7J  MIDI  ET  SOIRS 



C A M E M B E R T  R O T I  E N V I R O N  2 0  M I N U T E S

P L A T E A U  T A P A S  

Assort iment  de croquettes ,  charcuter ie  et

f romage 

1 7 . 0 0

Tapas 

20.00

Au mie l  et  au patxaran,  assort iment  de charcuter ie  ibér ique  

PLANCHE DE CHARCUTERIE 13 .00

Assort iment  de charcuter ies  ibér ique

ASSIETTE DE FROMAGE 7.00

 F romage de brebis  AOC OSSAU IRAT I  

FUET CATALAN 
6.00

Saucisse sèche 

A L 'UNITE  

Croquettes  de jambon                                                              6 .00

Beignets  de calamars                                                                6 .00

St icks  mozzare l la                                                                      6 .00

Camemberts  panés                                                                  6 .00

Oignons r ings                                                                           6 .00

Rabas de calamar                                                                    6 .00



A la carte 
ENTREES 

Cassolette de ch ip i rons  et  chor ic i l los  à l ’espagnole           7 .00

Cassolette de cœurs  de canard                                       7 .00  

Os à moel le  pers i l lé                                                        7 .00

Oeuf cocotte crème de parmesan et  chor izo                     7 .00

Velouté de sa ison                                               pet i t      7 .00

                                                                        grand    12.50

PLATS  

Peche du moment   p iperade ,  r i sotto                     19 .00

Entrecote,  pommes de ter re bravas (env i ron 300g)               19 .00

Magret  de canard mousse l ine de pot imaron sauce mie l  et  cumin    21 .00                   

Sauce au choix  du moment en supplément (  bleu,  poivre,  barbecue,

miel  cumin,  echalottes. . . )                                                            1 .00                      

DESSERTS 
T i ramisu au café et  amaretto                                            7 .00                         

Br ioche perdue,  boule de g lace caramel  et  chant i l l y             7 .00                           

Mousse au chocolat  l iègeoise et  s t reuse l  cacao                  7 .00                 

Crème bru lée                                                                  6 .00

Fondant  au chocolat  et  g lace vani l le                                  7 .00

SALADES
César:  

Tomates ,  parmesan,  croutons ,poulet  pané,  sauce césar       12.00          

Coin-Coin Cœurs de canards pers i l lés ,  ventrèche,  p iqu i l los ,mais ,  tomates

rot ies                                                                             14 .00

Chèvre-miel :  Toast  chèvre mie l ,  ventrèche noix ,  tomates    13 .00                 

Menu enfant:  Jambon serrano ou poulet  pané+ boisson et  boule

de glace   9 .50



Pizzas UNIQUEMENT LE SOIR 
ROYALE 
Base tomate,  mozzare l la ,  jambon b lanc,  champignons ,  oeuf  13 .00

MARGARITA 
Base tomate,  mozzare l la  f ra iche,  bas i l ic  1 1 .00

ESPAGNOLA
Base tomate,mozzare l la ,  chor izo ,  o ignons ,  poiv rons

EUSKALDUNA 

Base tomate,mozzare l la ,  poiv rons ,  ser rano,chor izo ,o ignons 

BAIONA
Base tomate,  mozzare l la , tomates cer ises ,  jambon cru , roquette

piment  d 'espelette  

13 .00

13.00

13.00

PIZZA ROULEE 

13 .00Base crème,mozzare l la ,saumon,  roquette ,  pesto ,  tomate

cer ises ,mozza di  buffa la

AHUNTZA
Base tomate,  mozzare l la , jambon b lanc,  chèvre ,  mie l 13 .00

CALZONE  

13 .00

Base tomate,  crème f ra iche,  mozzare l la ,  jambon b lanc,      

champignons ,  oeuf

BOLO

Bolognaise maison,  mozzare l la ,  pers i l lade,  o ignons ,  o l i ves  noi res  

13 .00GASNA 

12.00

Base tomate ou crème,  mozzare l la ,  chèvre ,  gorgonzola ,  brebis  

NAPOLI  
Base tomate,  mozzare la Anchois ,  capres ,  o l i ves ,  pers i l lades

14.00

CAMPAGNARDE 

Base tomate,  mozzare la ,  o ignons ,  lardons ,  pomme de ter re

13 .50

XISTORA 

Base tomate,o ignons ,  poiv rons ,  x i s tora ,  oeuf ,  brebis  



Spécial i tés de la

Vi l la 

Les cotes de boeuf

Txu leton maturé 37 jours  (300g)                                       

22.00

Cotes premium 2 personnes 1kg/1kg200

50.00kg 

Les cotes de bœuf maturées  

Cotes de Boeuf  maturées min imum 45jours

découpées et  maturées sur  p lace dans notre cave

de maturat ion

GALICE 

ANGUS 

SIMMENTAL 

2personnes min imum 

70.00 le  kg 



Menu vi l la  

33.00€

Os à moel le  de la  v i l la  

ou

Cassolette de ch ip i rons  et

chor ic i l los  à l ’espagnole 

-

Peche du moment ,  r i sotto et

sauce luz ienne 

ou 

Txu leton maturé 37 jours

bravas pers i l lées  et  padrons

sauce barbecue maison

-

Mousse chocolat  l iègoise

ou 

Crème bru lée maison  

Menu à partager (pour  2)

75.00€

Plateau bodega 

(chor ic i l los ,  padron,  patatas

bravas ,  croquettes  de morue,

et  jambon)

-

Cote de bœuf 1 .2kg

-

Dessert  au choix  

-

1  ver re au choix :  b ière ou ver re

de v in  

ou

1  boutei l le  de Luis  canas

(+22.00€ )

-

Café 


